SakelaPodstawowas i ¥:Rosciuszki w Soli, S6l, 17.08.2020 1.
Sél 111, 34-370 Rajcza

ZAPYTANIE OFERTOWE

dotyczgce

$wiadczenia ushugi cateringowej polegajacej na przygotowaniu i dostawie
dwudaniowych gorgcych posilkéw (obiadéw)

NAZWA I ADRES ZAMAWIAJACEGO

Szkola Podstawowa im. T. Kosciuszki
Sol 111
34-370 Rajcza

Prosze o wyceng 1 porcji dwudaniowego obiadu uwzgledniajac:

- liczba dzieci — 80 (przy mozliwosci zwigkszenia lub zmniejszenia liczby obiaddéw)

- wiasny sprzet (naczynia, talerze, sztucce)

- transport (zgodny z wymogami Panstwowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej)

- okres trwania zamdwienia: od 1 wrzes$nia 2020 r. do 31 grudnia 2020 1.

- obiady powinny by¢ dostosowane do wieku rozwojowego i uwzglednia potrzeby
zywieniowe dzieci 1 mlodziezy w wieku 7-15 lat.

- posilki powinny mieé¢ zachowane normy kalorii, sktadniki pokarmowe, wartosci odzywcze,
mineralno-witaminowe obowigzujgce przy Zywieniu dzieci i mlodziezy.

- wykonawca przy przygotowywaniu positkow zobowigzany jest przestrzega¢ wytycznych
zawartych w ROZPORZADZENIU MINISTRA ZDROWIA z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie
grup $rodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w
jednostkach systemu os$wiaty,

- dostawa obiadéw odbywa¢ si¢ bedzie 5 dni w tygodniu w godz.11.00 - 12.00 z
wylaczeniem dni ustawowo wolnych i §wiat oraz ferii i wakacji oraz w razie potrzeby - po
uzgodnieniu z Wykonawca - innych dni,

- wykonawca bedzie dostarczal positki wiasnym transportem w termoizolacyjnych termosach
przeznaczonych do transportu zywnosci bedacych jego wlasnoscig, na ktére posiada
odpowiednie atesty i certyfikaty.

- wykonawca bedzie wywieszal w migjscu ogélnodostgpnym tygodniowy jadlospis,

- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowc6w wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, malo przetworzonych, bez dodatkéw konserwujacych, barwigcych,
sztucznie aromatyzowanych, — w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone
i duszone, okazjonalnie smazone.



